Location: Miete:

Datum: Umsatzpacht/Provision:
Adresse: Endreinigung:
Anbindung: Wohngebiet:
Art der VA:
Max. Géstezahl:

Zusatzkosten:
Ansp. Partner: Hausmeister:
fon: Techniker:
fax: Security:
mobil: Preferred Partner
email:
Anlieferung:
Parkpl&tze:
Gaste Parkplaize:
Hinterhof:

Aufzug/GréBe & Max. Last:

Anlieferungszeiten:

LKW / Sprinter:

Gastbereich: GroBe:

Raumanzahl:

Vorhandenes Mobiliar / Equipment:

Garderobe:

Fluchtwege:

Technik:

AuBenbereich:

Raucherbereich:

Bestuhlungsarten:

Boden:

Toiletten:
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Kiche / Backbereich: GroBe:

Raumanzahl:

KUchenabnahme:

Entfernung Gastbereich:

Gerdte / KGhigerdate:

StromanschlUsse:

Stromkreise:

Waschbecken / flieBend Wasser:

Boden:

Wénde:

Mobiliar / Equipment vorhanden:

DR D REEEEE@EEN

Rauch- & Feuermelder:

Gefrdnkeausgabe: GroBe:

Ndhe Gastbereich:

Getrdnke Uber Location:

Zapfanlage:

KUhlvorichtungen:

Wasseranschluss:

AnschlUsse:

Wénde:

Boden:

Abfluss:
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LagerrGume: GroBe:

N&he Gefrénkeausgabe:

Nd&he Kiche:

N&he Gastbereich:

Umkleiden / Personalrume:

Personal WC's:

AuBenfl&che fUr Logistik:

Zelt moglich:

Boden:

Wénde:
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Regale:
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